APC, Inc. Ahade una Tecnologia Exclusiva de Fotopurificacion Ultravioleta
(UV) a su Proceso de Produccion de Plasma

ANKENY, IOWA, 19 de Noviembre del 2015 — APC, Inc. ha afadido una nueva tecnologia de
fotopurificacién Ultravioleta (UV) a su procesamiento de productos de plasma porcino. La luz UV-C
es ampliamente reconocida por su habilidad para eliminar microorganismos, incluyendo virus y
bacterias. La tecnologia es ampliamente utilizada en la industria alimenticia para purificar el agua
de bebida, jugos y vinos.

APCy el productor de la tecnologia UV-C, SurePure, han trabajado juntos durante cuatro afios para
validar que el disefio patentado “Turbulator” pudiera inactivar microorganismos en plasma liquido.
APC es la Unica compaiiia que puede utilizar el sistema de Fotopurificacion UV de SurePure para
productos de sangre animal, y tiene los derechos exclusivos de dicha tecnologia. “Estamos muy
complacidos de que APC, Inc., con muy altos estdndares de calidad y reputacidn global, use la
tecnologia de SurePure” ha dicho Guy Kebble, el CEO de SurePure.

APC sigue comprometida en continuar con investigaciones e invertir para atraer nuevas tecnologias
a la industria alimenticia. El “Plasma Porcino Atomizado es un ingrediente alimenticio Unico con
propiedades que no se pueden duplicar al usar otros ingredientes en dietas de cerdo,” explicd Louis
Russell, CEO de APC, Inc. “La adicién de la tecnologia UV a un, ya de por si robusto sistema de
produccidn, representa la siguiente generacion de productos de plasma secado por atomizacién.”

APC ha completado la instalacion del equipo de Fotopurificacion UV en sus instalaciones de
produccidén en Arion, lowa. Los productos de plasma porcino producidos con esta nueva tecnologia

ya estan disponibles para los consumidores.

Visite www.functionalproteins.com para aprender mas sobre APC, Inc.

Sobre APC, Inc.



APC es el lider global en el fraccionamiento de proteinas animales y proteinas funcionales secadas
por atomizacién. Al ser una companiia basada en la ciencia, APC ha conducido mas de 300 estudios
publicados de muiltiples especies, sobre los efectos de la nutricion que aporta sus proteinas
funcionales, y ha visto consistentemente que estas proteinas soportan y mantienen la funcion
inmune éptima y mejora la productividad animal, particularmente en animales que experimentan
estrés. Los estudios también muestran que el plasma tiene un beneficio nutricional significativo
respecto a todas las otras fuentes de proteina en dietas de cerdos, y ha sido un producto utilizado
con seguridad por mas de 30 afios. Para mas informacidn, visite www.functionalproteins.com

Sobre SurePure

SurePure es un lider global en la foto-purificacidon de liquidos, es la alternativa ecoldgica a la
pasteurizacién y productos quimicos. Usando su tecnologia patentada “Turbulator”, los sistemas
SurePure usan la luz UV-C para purificar liquidos sensibles microbioldgicamente, tales como el vino,
el jugo de fruta y la leche. Aunque estd disefiado para proveer soluciones a nivel alimenticio,
también puede ser aprovechado para mejorar el procesamiento de liquidos como el agua, salmueras
y soluciones de jarabe de azucar. La tecnologia SurePure ofrece una eficacia microbiana mayor que
los sistemas UV convencionales y es efectivo para liquidos claros y turbios, el primero en el mundo.
SurePure ofrece una alternativa mas ecoldgica en comparacion con los procesos térmicos o basados
en productos quimicos, y suponen un ahorro de energia. También provee de oportunidades para el
desarrollo de productos innovadores y diferenciados con beneficios deseados por el consumidor,
garantizando seguridad alimenticia y claros beneficios comerciales. Para mas informacion, por favor

visite www.surepureinc.com
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